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Unsere alituelle Emplellinns...

Vitello Tonato
Kalb | Thunfisch
Kapern | Limette | Knoblauchbrot

BBQ Short Ribs vom Ochsen

Whiskysauce | Mais | Bohnen
Gebackener Kartoffelbagel

Schwammerl Rostbraten
Beiriedschnitte vom jungen Braunvieh
Eierschwammerlglace | Liebstdckl
Gartenkarfiol | Macaire Kartoffeln

Solange die Schwammerl wachsen

Saltimbocca
Rosa gebratene Kalbsriickenscheiben
Salbei | Strauchtomatencreme
Paunzen | Rosengemuse



Supper

Curry Schaumsuppe

vom Hofhuhn
Roter Curry | Zitronengras
Erdnuss | Koriander | Brichteig

Original Zillertaler

Graukiasesuppe
Hof-Graukéase
Schwarzbrotcroutons

Kraiftige Rinderkraftsuppe
Frittaten oder Nudeln

.. genussvoll
speiser.

2025

BEWUSST TIROL
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Karamellisierter Hofkase
Eingelegte Eierschwammerl
Vogerlsalat | Grissini
Gartenpesto | Honignusse

Gebackener Kalbskopf

Sauce Tartar | Kartoffel-Vogerlsalat
Vogelbeere | Kerndl

Sommersalat
Gebeizter Barlauchlachs
Tramezzini | Kresse

Pikantes Beef Tartar
Weifsbrot | Feldsalat | Senfdip
Hof-Butterrollchen | gebeiztes Hof-Ei




HOF 4
KASEREI ™
—— FAM. HUNDSBICHLER —— : \ \:‘

Im Frihjahr 2024 haben wir unsere neue Hofkéserei Edenlehen

auf unserem seit Generationen familiengefiihrten Erbhof fertiggestellt — ein
Ort, an dem nun traditionelles Handwerk und kulinarischer Genuss Hand
in Hand gehen und sich unser Chef des Hauses, Andreas Hundsbichler,
mit viel Hingabe & Passion dem "Kasn" verschrieben hat um hier an neuen
Kreationen sowie altbekannten Kasesorten zu arbeiten!

Unsere Hofkaserei steht fiir Qualitat und Authentizitat. Die Milch, die wir
fir unsere Butter- & Kéaseproduktion verwenden, stammt von unseren
hofeigenen Kiihen, die vor allem artgerecht gehalten werden, frisches Gras,
Heu und reinstes Quellwasser zu sich nehmen.

Die kurzen Wege und die enge Verbindung zwischen Landwirtschaft und
weiterer Produktion/Veredelung garantieren die hohe Qualitdt unserer
Erzeugnisse.

Und das Beste? Der Geschmack! Aber davon sollten Sie sich am besten
selbst iberzeugen.
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.“ v" Seit 2024 wurden ca. 196.000 Liter

Milch verarbeitet

e |

v" Es werden 15 verschiedene
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el Kasesorten, sowie Joghurt und
Topfen in unserer Hofkaserei
. Edenlehen hergestellt




Vegetanioche & Leiclte

Hausgemachte Hof-Mozzarella-

Tomaten Ravioli
Velouté | Sommergemuse
Blattsalatschuisserl

Zillertaler Kasespatzle
Hof-Graukase | Junsberger Bergkése
Rostzwiebel | buntes Salatschusserl

im Kupferpfandl serviert

»Edenlehen Duett
Holzknechtkrapfen | Pressknédel
Rahmsauerkraut | Rucola
braune Butter

Wiener Backhendlsalat
Gemischter Salat
gebackene Huhnerbruststreifen
Kurbiskernol | Preiselbeeren

Fisch des Tages
WeifSwein Veloute
Gartengemuse | Butterreis

ey




HOF v

METZGEREI

DENLEHEN

MAYRHOFEN —————

Mit unserer Hofmetzgerei wurde ein moderner & gerdumiger Arbeitsbereich
geschaffen, um regionale & nachhaltige Produkte zu erzeugen.

Unser Sohn Michael, der fur die gesamten Belange unserer Landwirtschaft
verantwortlich ist, zeigt auch in der Hof-Metzgerei Edenlehen, neben
unserem langjahrigen Hof-Metzger Erwin Stippler, sein Feingeftihl & Wissen
fur die Tiere, die er eben taglich betreut und speziell im
Schlachtungsprozess von ungemeiner Wichtigkeit sind um Stress fir die
Tiere zu vermeiden.

Diese Grundsatze sind fir uns von gréfSiter Bedeutung weswegen die neue
Hofmetzgerei richtungsweisend und ein Fundament fur die Zukunft ist um
unseren Mafdstdben, Tierwohlergehen - Nachhaltigkeit - Regionalitat -
Naturverbundenheit, stets treu zu bleiben!




Das Beste aus wnseren
Holmetygencs.

Gefiillte Rindsroulade

vom hofeigenen Almochsen
Dijonsenfsauce | Gemuseallerlei
feine Nudeln

Wiener Schnitzel
vom Hof-Milchkalb

Preiselbeeren
Petersilienkartoffeln
bunter Salatteller

Geschmorte Kalbsbackerl
Portweinjus | Pastinakencreme
Strudelteig | Gemuse vom Markt
Rosmaringnocchi

Zwiebelrostbraten

vom heimischen Angusrind
Zwiebelsauce | Prinzessbohnen
Rostkartoffeln
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Kuchenchef Walter Stippler und Sous-Chef Lorenz Hundsbichler folgen
beim Einkauf der Zutaten dem saisonalen Angebot der heimischen
Produzenten. Entsprechend der 4 Jahreszeiten &ndert sich wunser

kulinarisches Repertoire mit regionalen und vielen, hausgemachten
Produkten.

Lassen Sie sich von der Frische der jeweiligen Saison Uiberraschen. Mit viel
Leidenschaft zum Kochen verwéhnt Sie unser Kiichenteam mit saisonalen
und regionalen Kostlichkeiten. Besonders die Produkte aus unserer
Hofmetzgerei, unserer Hofkaserei, dem Bauerngarten und der Almkéaserei
Junsberg in Tux, schmecken ,,oafach guat®.

GrofSen Wert legen wir auf ausgesuchte Produkte, echte und ehrliche
Qualitat und den personlichen Kontakt zu unseren Lieferanten.




Die gréftess
Edesleblen-Klassiteen...

Edenlehen Grillteller
Huhner- Rinder- & Schweinefilet
Pfeffersauce | Pommes Frites
Speckbohnen | Cocktailsauce

Alm Cordon Bleu

vom Jungschwein
Almkase | Schinken
Preiselbeeren
Petersilienkartoffeln
bunter Salatteller

Gebratenes Rinderfilet
Pfeffersauce | Kroketten
knackiges Gemuse | rosa Pfeffer

Edenlehen-Steaksandwich
Premium Angus Rumpsteak 200 g
Knoblauchbrot | Rucola
Tomate | Bergkéase
Truffelmayonnaise, Kartoffelchips




Der Gartern Edes - Naton

Ein wahres Gemuise- und Blumen-Paradies eroffnet sich einem, wenn man
den Garten Eden betritt und die unzdhligen Bliten, Farben und Formen
betrachtet!

Unsere Chefin des Hauses, Irmgard Hundsbichler, hat hier ein wahres
Pflanzen Paradies geschaffen, welches im Friihjahr 2024 erweitert wurde um
noch mehr Platz fir Gemuse, Bliiten & Co zu schaffen!

Das hier angepflanzte Gemuise sowie verschiedenste Krauter verwenden wir
far die taglich-frisch, zubereitenden Gerichte im Rahmen unserer
Edenlehen Kulinarik und die unzdhligen Bliiten dienen als Nahrungsquelle
fir unsere hofeigenen Bienen, die mit viel Hingabe und Gespur am Hof
Edenlehen, gehegt & gepflegt werden! Im Einklang mit der Natur leben.




Klare Rindersuppe
Nudeln oder Frittaten

Wiener Schnitzel
Pommes Frites

Kinder Grillteller
Gemuse | Pommes Frites

Spaghetti Bolognese

Rahmschnitzel
Gemuse | Spatzle

Fischstabchen
Kartoffeln

Grillwiirstel
Pommes Frites

Kindereisbecher
Je eine Kugel Vanille- & Erdbeereis,
mit Sahne garniert

@ Robert Kneschke




Sife Versuchons

Lauwarmes Ricottatortchen
(Ricotta aus unserer Hofkaserei)
Himbeerragout | Zitronensorbet

Crumbles

Schoko Dreierlei (Glutenfrei)

lauwarmer Schoko-Nusskuchen
Milchschokoladeneis
Schokosauce | Sahne

Eispalatschinken

Vanilleeis | Schokoladensauce
Mandelsplitter | Sahne

Kaiserschmarrn
Hofmilch | Hofeier
Preiselbeeren | Apfelmus

Hausgemachter Strudel Deluxe
Sahne | Vanilleeis | Friichte




Weisbarte EAeslefies

Der passende Wein macht aus einem guten
Essen ein besonderes Erlebnis.

Entdecken Sie unsere sorgfiltig ausgewéahlten
Weine und lassen Sie sich von harmonischen
Kombinationen zu Ihren Speisen inspirieren.

Unser Serviceteam berat Sie gerne.




WeiBweisne

Im Glas serviert (1/8)

Welschriesling DAC Klassik
Sudsteiermark / Straufs

Griiner Veltliner DAC Classic
Weinviertel /Bauer

Riesling vom Loss DAC
Kremstal/Mayr-Dross

Weifiburgunder
Carnuntum/Reh

Keller Katze Weiss,,Miss Mary*
Seewinkel /Wurzinger

Trockenbeerenauslese
Gamlitz/Strauss

Eiswein
Wachau/Gruber-Réschitz



Retweine

Im Glas serviert (1/8)

Blaufrankisch
Neusiedlersee/Leberl

Zweigelt
Carnuntum/Lager

Merlot
Neusiedlersee/Wendelin

St. Laurent
Neusiedlersee/Schneider

Merlot ,,Lovely“
Neusiedlersee/Scheiblhofer

Bellarosé
Nieder6sterreich /Baumgartner
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2llentil Bir vomn Fass

Bier/Radler
0,21
0,31
0,51

Lillertaler Hefeweiyer

Vom Fass
0,31
0,51

Hefeweizen dunkel
0,5 1 Flasche

Franziskaner alkoholfrei
0,5 1 Flasche
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Zillertaler Radler naturtrtib
0,3 1 Flasche

Zillertaler Schwarzbier
0,3 1 Flasche

Zillertaler Tyroler
Zwickl
0,3 1 Flasche

Clausthaler alkoholfrei
0,5 1 Flasche

Bier mit Picon/Cynar
0,31
0,51



Allololipeie Getrimke

Edenlehen Hofquellwasser
still / prickelnd
0,251
0,701

CocaCola/Fanta
Spezi/Sprite
0,31
0,51

CocaCola zero
0,31

Almdudler
0,31

Rauch Eistee Pfrisich
0,31

Midis Ingwer-Zitrone
0,31

Bitter Lemon/
Tonic Schweppes
0,21

Fentimans Tonic/
Indian Tonic
0,21

Fever-Tree Ginger Ale
0,21



Encclinil?

Apfel/Orange/Multivitamin
Johannisbeere/Mango/Weichsel
Cranberry/Ananas/Maracuja/Marille

pur
0,31
0,51

gespritzt
0,31
0,51

Naturtriber Apfeloaft

von der Obstpresse Mayrhofen
pur

0,31
0,51

gespritzt
0,31
0,51




Kaffee

Tasse Kaffee
Kanne Kaffee
Espresso
Doppelter Espresso

Espresso Macchiato

Espresso mit
Vanilleeis und Sahne

Cappuccino
mit Milchschaum

Cappuccino
mit Sahne

Latte Macchiatto




Warmme Getréindee

Heifde Schokolade
mit Heumilch

Lumbumba
(Kakao mit Rum)

Irish Coffee

T el z.z..z

Tasse Tee

Tee mit Zitrone

Tee mit Rum

Heifse Zitrone




HOFLADEN
EDENLEHEN
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Froclubie ous eigeuer aCau,oaw'n‘oc&a{v‘
HOF-KASERE! . HOF-METZGEREI . HOF-IMKERE|

Gutschein vom Hof Edenlehen im Wert von € 10,- oder € 20,-
erhdltlich an der Rezeption Hotel Edenlehen

Wir a{ieu,eu, wid Lber ewreuw Pesuwck! Fouilie fuwdlsbiclber wit Teou
Hinter dem Bauernhaus Edenlehen - Edenlehen 676 - 6290 Mayrhofen - T. 05285 62300



