Typisch 6sterreichische Gastfreundschaft, die Verbundenheit mit unserer

Region und offen fiir die Inspirationen der weiten Welt. Was seit den 50er Jahren
durch die

Hamitee C%@Wﬂ begonnen und Utber die Jahre der Weiterentwicklung

vom Bauernhof zum vier Sterne Hotel gepragt hat, darauf dirfen Sie auch heute
noch vertrauen.

Die Qualitaten unseres Hauses werden durch das gediegene Ambiente,
dem aufmerksamen Service, der wohlschmeckenden Kiiche und dem edlen
Tropfen aus dem Weinkeller abgerundet.

Unsere Stuben und der grofde Garten laden zum Verweilen, entspannen und
geniefSen ein. Hier vergisst man gerne den Alltag und die Hektik und lasst sich von
unserem Serviceteam rund um Tochter Katharina gerne verwdéhnen.

Mit viel Leidenschaft zum Kochen verwéhnt Sie Klichenchef Walter Stippler und
unser Sohn Lorenz und deren Team mit saisonalen und regionalen Kostlichkeiten.
Besonders die Produkte aus unserer Hofmetzgerei, dem Bauerngarten und der
Almkéserei Junsberg in Tux, schmecken ,oafach guat®.

Groflen Wert legen wir auf ausgesuchte Produkte, echte und ehrliche Qualitat und
den persoénlichen Kontakt zu unseren Lieferanten.

@W %@Wﬁ% %JM@MM@ - wird von Sohn Michael und Schwager Franz

das ganze Jahr mit viel Aufmerksamkeit und Achtsamkeit betreut. Wir
produzieren reines Heu auf unseren Wiesen in Mayrhofen, am Geislerhof in Tux
auf 1645m.und auf der Junsalm in Tux auf 2000m. Die unverfalschte Qualitét der
Milch ist unverkennbar. Unsere Kiihe verbringen den Sommer auf der Junslm in
Tux. Die gesamte Milch wird in der Bergkéserei ,Stoankasern“ zu Bergkése,
Tilsiter, Almbutter und Buttermilch verarbeitet.

%0/@@/@4% %W QMW — unsere Huihner geben téglich ihr bestes um die

wohlschmeckenden Eier zu produzieren :-))

O%%%W@i %G/M@Mm — wir schlachten Kiihe, Rinder, Kilber, Schweine,

Hof-Masthtihner aus unserem Edenlehen Stall
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Gebratenes
Wildhendl
Supréme

aus eigener Aufzucht
Demi G’ace | Krdutew | (;emUse
Desto | DastinaL{e | Km’%oﬁte‘spa’ten

Lammragout

aus heimischer Zucht
}nanAgemac%te Buttempdtz‘e

Dapwi\{a | ’QosenLLan’ l gerdstete Di‘ze




Carpaccio vom Almochsen
Eingelegte Pfifferlinge | Pesto | Bergkédse| Frisée

Pikantes Beef Tartar

im Markknochen serviert

getoastetes WeifSbrot | marinierter Feldsalat
Hof-Heumilchbutterréllchen | gebeiztes Hof-Ei

Vorspeise
Hauptspeise

Hausgerauchertes Osso Collo
vom heimischen Hirsch
Pekanntisse | Heumilchsahne
Feigen | Zupfsalat

Gebackener Kalbskopf

Sauce Tartar | Kartoffel-Vogerlsalat | Kernol
Vorspeise

Hauptspeise

Wintersalat
Croutons | karamellisierter Hofkdse | Kresse
Krauterdressing | Honignuisse

Mango-Hiihnerschaumsuppe

Curry | Kokos | Gamberettitascherl

Klare Rindsuppe

Kalbsmilzschnitte | Sherry | Gemuse

Original Zillertaler Graukassuppe
Hof-Graukase | Schwarzbrotcroutons

Klare Rindssuppe

Fadennudeln oder Frittaten



Gebratenes Jungschweinefilet
Rahmchampignons | Bléatterteighaube
Karotte | Blattspinat

Gemusecreme | Kartoffelspalten

Kalbsleber ,,Tiroler Art*

vom hofeigenen Milchkalb
Handgemachte Butterspétzle

knuspriger Rauchspeck | bunter Salatteller

Osso Bucco (Stelzenscheibe vom Hofkalb)
Rotweinsauce | Rosengemuse
cremiger Polenta | hausgemachter Lardo

Original Zillertaler Almburger
(100 % Rindfleisch vom Zillertaler Almrind)

Weizen-Brétchen | Junser Bergkése
Tomaten | geschmorte Zwiebel | Speck
Rucola | Pommes Frites | Dip-Saucen

Geschmorte Kalbsbackerl
Portweinjus | Pastinakencreme | Strudelteig
Gemuse vom Markt | Rosmaringnocchi

Gefiillte Rindsroulade
vom hofeigenen Almochsen
Dijonsenfsauce | Gemuseallerlei | feine Nudeln

Wiener Backhendlsalat
Gemischter Salat | gebackene Huihnerbruststreifen
Kurbiskerndlmarinade | Preiselbeeren



Tris aus der Hofmetzgerei

Geschmortes Rindsschulterscherzl

gebackenes Kalbsbries | Blutwurstbrot | Gemuse
Pastinakencreme | Rotkraut | Kartoffelspalten

Gebratene Medaillons von der Goldforelle
(Fischzucht Moser in Aschau)

WeifSweinsauce | Salzzitrone
Karotten-Selleriegemuse | Langkornreis

Gegrilltes Rumpsteak vom Angus
Demi Glace | ger6stete Krauterseitlinge
Gemuse der Saison | gebackene Kartoffelpaunzen

Gebratenes Rinderfilet
Pfeffersauce | Kroketten
knackiges Gemuse | rosa Pfeffer

Wiener Schnitzel vom Hof-Milchkalb
Preiselbeeren | Petersilienkartoffeln
bunter Salatteller

Alm Cordon Bleu vom Jungschwein
Almkase | hausgemachtem Schinken
Preiselbeeren | Petersilienkartoffeln | bunter Salatte

Zwiebelrostbraten
vom heimischen Angusrind
Prinzessbohnen | Roéstkartoffeln

Edenlehen Grillteller

Huhnerfilet | Rinderfilet | Schweinefilet
Bergpfeffersauce | Pommes Frites | Speckbohnen
Krauterbutter | Cocktailsauce



Hausgemachte Schlutzkrapfen
braune Nuss-Butter | Schnittlauch
Parmesan | Blattsalatteller

Zillertaler Kasespatzle
Hof-Graukése | Junsberger Bergkase
Roéstzwiebel | bunter Salatteller

im Kupferpfandl serviert

Pasta Garganelli
Kurbisconfit | Brokkoli | Belper Knolle

bunter Salatteller

Bunte Gemiiseplatte
Roéstkartoffeln | feines Gemtuse
Spiegelei vom Hof-Huhn

»Edenlehen Duett*

Holzknechtkrapfen, Pressknodel
Rahmsauerkraut | Rucola | braune Butter
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CAendertisch

Klare Rindssuppe
Nudeln oder Frittaten

Wiener Schnitzel
Pommes frites

Grillteller
Gemuse | Pommes frites

Spaghetti Bolognese

Rahmschnitzel
Gemuse | Spatzle

Fischstabchen
Kartoffeln

Grillwiirstel
Pommes Frites




Desserts

Kiirbis-Kartoffel Maultaschen
Zwetschkenparfait | Marzipan
Nusse | Sahne

Schoko Dreierlei (Glutenfrei)
lauwarmer Schoko-Nusskuchen
Milchschokoladeneis | Schokosauce | Sahne

2 Kugeln hausgemachtes Sorbet
Frische Friichte | Sahne

Kaiserschmarrn
Rum-Rosinen | Preiselbeeren | Apfelmus

Apfelstrudel Deluxe
Sahne| Vanilleeis | Fruichte

Topfenstrudel Deluxe
Sahne | Vanilleeis | Friichte




Cisbecken

Coup Edenlehen
Feine Eissorten | Frichte | Sahne

Heifle Liebe
Vanilleeis | warme Himbeeren | Sahne

Eispalatschinken
Vanilleeis | Schokoladensauce
Mandelsplitter | Sahne

Eiskaffee geriihrt
Vanilleeis | gekuhlter Kaffee | Sahne

Espresso & Eis
Vanilleeis | Espresso

Caramellino

Carameleis | Schokoladeneis
Caramelsauce | Sahne

Stracciatellabecher
Stracciatellaeis | Eierlikér | Sahne



%w// @%ﬁw&m/ Q%/A Metzgerei Edenlehen

Bauern aus der Region Zillertal

Metzgerei Kammerlander/Kaltenbach

%@Zf/ c%mm Jagdrevier Junsberg/Tux-Zillertal

Regional Osterreich

@d‘e/ﬁ/ (“%ﬁ/«)//%)/w(% Landwirtschaft Edenlehen
Eisendle
Fsch Schlegeis Fischerei Kroll Richard

Fischzucht Moser Aschau

%M und C%Ae Landwirtschaft Edenlehen

Erlebnissennerei Zillertal/ Mayrhofen
Demeterbauerin Gitti vom Lengauhof/Ginzling

Brot und geéawé Edenlehen Kiiche

Béackerei Bacher/Mayrhofen

@M/ gwme/ Ojﬁawfwf Bauerngarten & Obstgarten Edenlehen

Braunegger KG/Kaltenbach
Wechselberger Stockach / Schwendau

Familie Kapeller / Mieming

Weitere Produkte die zugekauft werden suchen wir gewissenhaft aus um die
Qualitat zu wahren und moglichst lange Transportwege zu vermeiden.
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Hobol Edendoher!




Natun die man s chmeckt.

HOFLADEN
EDENLEHEN

NACHHALTIG - NATUR
REGIONAL - TIERWOHL

- Freilandeier von gliicklichen Wiesen-Hiihnern & - Junsberger Bergkase
auf 2.000 m produziert und in Ruhe gereift - Frischer Topfen & Joghurt,

unsere Edenlehen Hof-Butter und Hof-Milch, die im 24h-SB-Milch-Automaten erhaltlich ist!

- Weitere Kase-Spezialitaten, die in unserer neuen Hof-Kaserei vom Chef des Hauses mit viel
Passion zum Handwerk kreiert werden! - Viele, pramierte Wurstspezialitaten wie z.B.

Landjager, Pfefferbeifder, Haussiilze, Schinkenspeck, Frankfurter, Leberkadse unserer Hof-
Metzgerei Edenlehen - Mit viel Liebe hausgemachte Knddelsorten, Marmelade, Eiernudeln,
Apfelsaft, Apfelessig, Bauernbrot sowie unser hofeigener Honig - Je nach Saison sind zudem

unser Gartenkrautersalz, Holundersaft und weitere Schmankerln
bei uns im Hofladen erhaltlich!

Geschenksidee

Gutschein vom Hof Edenlehen im Wert von € 10,- oder € 20,-
erhaltlich an der Rezeption im Hotel Edenlehen

Wir freuen uns tiber euren Besuch - Die Familie Hundsbichler samt Team

Hinter dem Bauernhaus Edenlehen - Selbstbedienung - 7 Tage die Woche - 24 Stunden
Edenlehen 676 - 6290 Mayrhofen - T. 05285 62300



W%M@ im Glas (1/8) serviert

Welschriesling DAC Klassik

Stidsteiermark / StraufS
saftig feine Apfelfrucht, Citrus, lebhaft frische Saure

Griiner Veltliner DAC Classic

Weinviertel / Niederésterreich / Norbert Bauer
frische elegante Aromatik nach Grapefruit und Apfel

Riesling vom Loss DAC

Kremstal / Niederdsterreich / Vorspannhof Mayr-Dross
offene Rieslingfrucht nach Pfirsich und Marille

Weiffburgunder

Carnuntum / Niederdsterreich / Reeh
exotische Friichte, nussig, elegant

Keller Katze Weiss ,,Miss Mary*

Seewinkel / Burgenland / Wurzinger
lieblicher Cuveé aus Sauvignon Blanc, Gelber Muskateller

Trockenbeerenauslese
Stidsteiermark / Gamlitz / Strauss

Fruchtig, Nektar, blumig, feiner Abgang, Perfekter Dessertbegleiter

Eiswein
Niederdsterreich / Wachau / Gruber Rdschitz
Tropenfruchtanklange, Honig, Marille, Rosinen, Ananasnote

@M‘wm im Glas (1/8) serviert

Blaufrankisch

Neusiedlersee / Burgenland / Leberl
Brombeere, dunkle Weichsel und Cassis,

Zweigelt

Carnuntum / Niederdésterreich / Lager
Kraftiges Rubingranat, zarte Kirschfrucht

Merlot

Neusiedlersee / Burgenland / Wendelin
dunkle Johannisbeeren, saftig, zarte Extraktstifie

St. Laurent

Neusiedlersee / Burgenland / Schneider
Schwarze Johannisbeeren im Barrique gereift

Merlot ,,Lovely*

Neusiedlersee / Burgenland / Scheiblhofer
Lieblicher Wein, stifie Merlotnote

Bellarosé

Niederdsterreich / Baumgartner
trockener Blaufrankischer Rosé, wirzig, feines Tannin,



Pils Radler /Zitrone
0,21 0,21
0,31 0,31
0,51 0,51

Pils Radler/Zitrone
0,31 0,31
0,51 0,51
e
Vom Fass Hefeweizen dunkel
0,31 0,5 1 Flasche
0,51
Weizen Cola Weizen Bull
0,31 0,31
0,51 0,51
Zillertaler Radler naturtriib Zillertaler Schwarzbier
0,31 0,31
Trumer ,Freispiel alkoholfrei Erdinger alkoholfrei
0,31 0,51
Bier mit Picon Bier mit Cynar
0,31 0,31

0,51 0,51



Edenlehen Hofquellwasser
prickelnd/  still

0,25 1 FL.
0,70 1 FL.
Coca Cola, Fanta, Spezi, Sprite 0,31
0,51
Coca Cola light oder zero 0,31
Almdudler 0,31
Rauch Eistee Pfirsich 0,31
Bitter Lemon/Tonic Schweppes 0,21
Fentimans Tonic/Indian Tonic 0,21
Fever-Tree Ginger Ale 0,21
Midis Ingwer/Zitrone 0,31

Naturtviiber Clfeliatt (Clhitpresie OUayithofen)

pur gespritzt mit Soda
0,31 0,31
0,51 0,51

@W/, @W’ Oﬂ&[cwm, WWMW @%w@ya,
OW%M %W@W, O/Qz%wm, @%ﬂw

pur gespritzt mit Soda
0,31 0,31
0,51 0,51



Wawme ng

Tasse Kaffee ,
Kanne Kaffee (

Espresso ( E :ﬁ

doppelter Espresso =
Espresso Macchiato
Espresso mit Vanilleeis und Sahne

Cappuccino mit Milchschaum
Cappuccino mit Sahne

Latte Macchiatto
Heifle Schokolade

Lumbumba (Kakao mit Rum)

Irish Coffee

@7' 5 ) QQQ
Tasse Tee

Verschiedene Schwarztee, Kriutertee, Friichtetee

Tee mit Zitrone
Tee mit Rum

Heifle Zitrone



