
Aus der Vorspeisenküche 
 

Carpaccio vom Almochsen  
Kressepesto | Spargel | Radieschen | Frisée 
 
 

Pikantes Beef Tartar  
im Markknochen serviert 
getoastetes Weißbrot | marinierter Feldsalat  
Heumilchbutterröllchen | gebeiztes Hof-Ei 
Vorspeise  
Hauptspeise  
 
 

Geflügelleberparfait vom Hofhuhn  
Himbeere | Salatherzen |  
Apfelchutney | Rosmarinbrioche 
 
 

Gebackener Kalbskopf  
Sauce Tartar | Kartoffel-Vogersalat | Kernöl 

Vorspeise  
Hauptspeise  
 
 

Frühlingssalat  
Croutons | pochiertem Hof-Ei | Kresse 
Radieschen | Kräuterdressing 
 
 

Heiße Suppen 
 

Klare Rindsuppe  
Kalbsmilzschnitte | Sherry | Gemüse 
 
 

Spargelrahmsuppe  
Kerbeltascherl | Croutons 
 
 

Original Zillertaler Graukassuppe   
Schwarzbrotcroutons 
 
 

Klare Rindssuppe   
Fadennudeln oder Frittaten 



Spezialitäten  

aus der Hofmetzgerei 
 

Gebratenes Wildhendl Suprême  
aus eigener Aufzucht 
Demi Glace | Kräuter | Gemüse 
violette Süßkartoffelcreme | Kartoffelspalten 
 
 

 

Kalbsleber „Tiroler Art“  
vom hofeigenen Milchkalb 
Handgemachte Butterspätzle  
knuspriger Rauchspeck | bunter Salatteller 
 
 

 

Osso Bucco (Stelzenscheibe vom Hofkalb)   
Rotweinsauce | Rosengemüse  
cremiger Polenta | hausgemachter Lardo  
 
 

 

Original Zillertaler Almburger  
(100 % Rindfleisch vom Zillertaler Almrind) 

Weizen-Brötchen | Junser Bergkäse  

Tomaten | geschmorte Zwiebel | Speck  

Rucola | Pommes Frites | Dip-Saucen  
 

 
 

Geschmorte Kalbsbackerl   
Portweinjus | Pastinakencreme | Strudelteig 
Gemüse vom Markt | Rosmaringnocchi 
 
 
 

Gefüllte Rindsroulade   
vom hofeigenen Almochsen 
Dijonsenfsauce | Gemüseallerlei | feine Nudeln 
 
 
 

Wiener Backhendlsalat vom Hof-Huhn  
Salat | gebackene Hühnerbruststreifen  
Kürbiskernölmarinade | Preiselbeeren 
 
 



Feine Hauptspeisen 
 

Tris aus der Hofmetzgerei   
Geschmortes Rindsschulterscherzl  
gebackenes Kalbsbries | Blutwurstbrot 
Pastinakencreme | Gemüse | Rotkraut  
Kartoffelspalten 
 
 
 

Gegrilltes Rumpsteak vom Angus   

Demi Glace | geröstete Kräuterseitlinge   

Gemüse der Saison | gebackene Kartoffelpaunze 
 
 
 

Gebratenes Rinderfilet  
Pfeffersauce | Kroketten   
knackiges Gemüse | rosa Pfeffer 
 
 
 

Wiener Schnitzel vom Hof-Milchkalb  
Preiselbeeren | Petersilienkartoffeln  
bunter Salatteller 
 
 
 

Edenlehen Grillteller   
Hühnerfilet | Rinderfilet | Schweinefilet 
Bergpfeffersauce | Pommes Frites | Speckbohne 
Kräuterbutter | Cocktailsauce 
 

 
 

Alm Cordon Bleu vom Jungschwein  
Almkäse | hausgemachtem Schinken 
Preiselbeeren | Petersilienkartoffeln | bunter Sal 
 

 
 

Zwiebelrostbraten vom Angusrind  
Prinzessbohnen | Röstkartoffeln 
 
 
 

Kross gebratenes Zanderfilet  

Sauce Hollandaise | Bärlauch 

Spargel-Kartoffel | Kerbel 
 



Vegetarische Schmankerl 
 
Hausgemachte Schlutzkrapfen  

braune Nuss-Butter | Schnittlauch | Parmesan 
 
 

Zillertaler Käsespätzle   

Röstzwiebel | bunter Salatteller  
Im Kupferpfandl serviert 

 
 

Tagliatelle mit hausgemachtem Pesto  

Spargel | Belper Knolle 
 
 

Bunte Gemüseplatte  

Röstkartoffeln | feines Gemüse 

Spiegelei vom Hof-Huhn 
 
 

„Edenlehen Duett“  

Holzknechtkrapfen, Pressknödel 
Rahmsauerkraut | Rucola | braune Butter 

 
 

 

 

 

 



Kindertisch 
 

Klare Rindssuppe   
Nudeln oder Frittaten 
 
 

Wiener Schnitzel   
Pommes frites  
 
 

Grillteller  
Gemüse und Pommes frites 
 
 

Spaghetti Bolognese  
 
 

Rahmschnitzel   
Spätzle | Gemüse 
 
 

Fischstäbchen   
Kartoffeln  
 
 

Grillwürstel   
Pommes Frites  

 
 

 
 
 
 
 

 
 



Desserts 

 

Hofbirne  
Rotwein | Graumohn | Marzipan | Quitte 
 
 

Demeter-Topfentarte  
(Demeter-Topfen vom Lengauhof in Ginzling) 
Rote Ribisel | Zitrone | Nusseis  
 
 

Schoko Dreierlei (Glutenfrei)  
lauwarmer Schoko-Nusskuchen  
Milchschokoladeneis | Schokosauce | Sahne 
 
 

Eispalatschinken  
Vanilleeis | Schokoladensauce | Mandelsplitter 
 
 

Kaiserschmarrn  
Rosinen | Preiselbeeren | Apfelmus 
 
 

Apfelstrudel Deluxe  

Sahne| Vanilleeis | Früchte  
 
 

Topfenstrudel Deluxe  

Sahne | Vanilleeis | Früchte 
 
 

 
 



Eisbecher 
 

Heiße Liebe  

Vanilleeis | marinierte Himbeeren | Sahne  

 

Schokoeisbecher  

Schokolade | Pistazie | Nuss | Sahne 

 

Eiskaffee gerührt  

Vanilleeis | eisgekühlter Kaffee | Sahne 

 

Espresso & Eis  

Vanilleeis | Espresso 

 

Coup Edenlehen  

Feine Eissorten | Früchte | Sahne 

 

Steirer Solo  

Vanilleeis | Kürbiskernöl | Sahne 

 

Stracciatellabecher  

Stracciatellaeis | Eierlikör | Sahne 

 

 

 

 

 

 



Beste Qualitätsweine  
im Glas (1/8) serviert 

Weißweine 
Welschriesling DAC Klassik  
Südsteiermark / Strauß 
saftig feine Apfelfrucht, Citrus, lebhaft frische Säure 
 

Grüner Veltliner DAC Classic   
Weinviertel / Niederösterreich / Norbert Bauer 
frische elegante Aromatik nach Grapefruit und Apfel  
 

Riesling vom Löss DAC  
Kremstal / Niederösterreich / Vorspannhof Mayr-Dross  
offene Rieslingfrucht nach Pfirsich und Marille 
 

Weißburgunder  
Carnuntum / Niederösterreich / Reeh 
exotische Früchte, nussig, elegant 
 

Keller Katze Weiss „Miss Mary“  
Seewinkel / Burgenland / Wurzinger 
lieblicher Cuveé aus Sauvignon Blanc, Gelber Muskateller 
 
 

Rotweine 
Blaufränkisch  
Neusiedlersee / Burgenland / Leberl 
Brombeere, dunkle Weichsel und Cassis, 
 

Zweigelt  
Carnuntum / Niederösterreich / Lager 
Kräftiges Rubingranat, zarte Kirschfrucht  
 

Merlot  
Neusiedlersee / Burgenland / Wendelin 
dunkle Johannisbeeren, saftig, zarte Extraktsüße 
 

St. Laurent  
Neusiedlersee / Burgenland / Schneider 
Schwarze Johannisbeeren im Barrique gereift 
 

Merlot „Lovely“  
Neusiedlersee / Burgenland / Scheiblhofer  
Lieblicher Wein, süße Merlotnote  

 

Bellarosé  
Niederösterreich / Baumgartner 
trockener Blaufränkischer Rosé, würzig, feines Tannin, 
 



Trumer Bier vom Fass 
 

Pils   Radler/Zitrone 
0,2 l  0,2 l  
0,3 l  0,3 l  
0,5 l  0,5 l  

 

Zillertal Bier vom Fass 
 

Pils  Radler/Zitrone 

0,3 l  0,3 l  
0,5 l  0,5 l  
 

Franziskaner Hefeweizen 
 

Vom Fass Hefeweizen dunkel 
0,3 l  0,5 l Flasche  
0,5 l  

 

Weizen Cola Weizen Bull 
0,3 l  0,3 l  
0,5 l  0,5 l  

 

Bierspezialitäten 
 

Zillertaler Radler naturtrüb Zillertaler Schwarzbier 
0,3 l  0,3 l  
 

Trumer „Freispiel“ alkoholfrei Erdinger alkoholfrei  

0,3 l  0,5 l  
 

Bier mit Picon Bier mit Cynar 

0,3 l  0,3 l  
0,5 l  0,5 l  



Alkoholfreie Getränke 
 
 
Edenlehen Hofquellwasser 
 prickelnd/     still 

0,25 l Fl.    
0,70 l Fl.   
 

Coca Cola, Fanta, Spezi, Sprite 0,3 l  
  0,5 l  
 

Coca Cola light oder zero  0,3 l  
 

Almdudler  0,3 l  
 

Rauch Eistee Pfirsich 0,3 l  
 

Bitter Lemon/Tonic Schweppes 0,2 l  
 

Fentimans Tonic/Indian Tonic 0,2 l  
 

Fever-Tree Ginger Ale 0,2 l  
 

Midis Ingwer/Zitrone 0,3 l   
 
 

Naturtrüber Apfelsaft (Obstpresse Mayrhofen) 
pur gespritzt mit Soda 
0,3 l  0,3 l  
0,5 l  0,5 l  
 
 
 
 

Apfel, Orangen, Vitamin, Johannisbeere Mango, 

Weichsel, Cranberry, Ananas, Maracuja 
pur gespritzt mit Soda 
0,3 l  0,3 l  
0,5 l  0,5 l  
 
 

 



Warme Getränke 
 

Tasse Kaffee  
Kanne Kaffee  
 
 
Espresso  
doppelter Espresso  
Espresso Macchiato  
Espresso mit Vanilleeis und Sahne  

 
 
Cappuccino mit Milchschaum  
Cappuccino mit Sahne  

 
Latte Macchiatto  
 
Heiße Schokolade  
 
Lumbumba (Kakao mit Rum)   
 
Irish Coffee  
 

 

 

 

Teespezialitäten 
 

Tasse Tee  
Verschiedene Schwarztee, Kräutertee, Früchtetee 

 

Tee mit Zitrone  
Tee mit Rum  
 
Heiße Zitrone  

 

 


